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Découverte & Savoir-Faire 
Du samedi 12 au samedi 19 avril

15 entreprises vous ouvrent leurs portes

Explorons le Made In Kreiz Breizh !

Poussons ensemble la porte de 15 entreprises
du territoire. 
Vous découvrirez des métiers, des savoir-faire,
des produits et des secrets de fabrications…
Vous écouterez des histoires de passion, de
transmission et d’innovation… 
Témoins de la richesse et de l’ingéniosité du
territoire, les entreprises du Kreiz Breizh vous
accueillent du 12 au 19 avril. 

Organisation & programmation
 
L’Office de Tourisme du Kreiz Breizh met en avant les entreprises dans le
but de promouvoir auprès des locaux et des visiteurs les savoir-faire et les
produits fabriqués sur le territoire.
Poussés par cette initiative, 15 entreprises ont accepté d’ouvrir leurs
portes pour valoriser leurs savoir-faire. Petites ou grandes entreprises,
chacune porte en elle une partie de l’identité du territoire. 

En proposant une semaine dédiée à la visite d’entreprises innovantes, de
producteurs, d’artistes, d’artisans d’art, l’Office de Tourisme poursuit sa
promotion touristique et économique du Kreiz Breizh et la valorisation
des réseaux d’acteurs du tourisme sur les ailes de saison. 

Découverte & Savoir-Faire est organisé par l'Office de Tourisme du Kreiz
Breizh, en partenariat avec la CCKB,
avec le soutien financier de la CCKB, Sport 2000 Rostrenen et KB.

Retrouvez d'autres visites
d’entreprises grâce aux semaines
du Tourisme Economique et des
savoir-faire d'OTB. https://otb.bzh/ 



Quelques coups de 

15 entreprises à découvrir

Hélène et Laurent Maeseele ouvrent les portes
de Koeur de Bretagne, le laboratoire de
pâtisserie des boulangeries KB. Ganache
montée, crème, macaron, tarte, gâteaux et
biscuits... n’auront plus de secret pour vous,
tandis que la chocolaterie vous mettra l’eau à
la bouche. Chaque jour, le KB transforme des
ingrédients simples en créations gustatives
uniques.

Les métalleuses en fusion
Les métalleuses en fusion, c'est le travail
collaboratif et complice de deux sœurs
sculptrices, dinandières et bijoutières sur métal.
Anna et Lilie, diplômées des métiers d’arts en
création métal, créent du bijou et de la
sculpture. Réglage du chalumeau, pose de
rivets, découpe et ciselure, création de patine
sont autant d’étapes minutieuses que l’on
retrouve dans leur travail. 

La ferme de la Cocadrille

Vous vous demandez d'où vient
l'eau de votre robinet ? Entrez dans
l'usine de production d'eau potable
du Syndicat Mixte de Kerné Uhel.
Découvrez comment l'eau brute,
prélevée dans le barrage en amont,
est purifiée grâce à des
technologies de pointe avant d'être
stockée dans les réservoirs et
châteaux d'eau du sud-ouest des
Côtes d'Armor. 

Syndicat Mixte de Kerné Uhel

L’atelier Kiwano
Inspirée par la nature, la
céramiste Camille Ricolleau
crée une variété d’objets
décoratifs pour l’intérieur.
Camille propose des
formations et des expositions,
et bientôt une boutique et des
cafés-poteries. Découvrez les
étapes de création d’une pièce
en grès, du façonnage à la
cuisson, décoration et
fabrication des émaux.

L’atelier Salamandre
Plongez dans l'univers de la sérigraphie artistique
à l'Atelier Salamandre. Otto et Elena, artistes
imprimeurs spécialisés dans les livres d’artistes,
vous invitent à découvrir leur travail. Admirez
leurs impressions et leurs livres d’artistes et
participez à la création d’un livre. Repartez avec
comme souvenir, un petit monde de poésie et
d’image. 

Dans son atelier de tournage sur
bois, Louis Le Mée crée des objets
utilitaires en bois local. Bols, assiettes,
saladiers, sont réalisés en sycomore,
frêne, merisier, cerisier ou encore
noyer. L’artisan privilégie des courbes
harmonieuses et sobres, avec une
finition à l’huile de pépin de raisin. Il
accueille régulièrement des
stagiaires réalisant leur propre bol en
une journée. 

Paysans en agriculture biologique,
fort·es d’une longue expérience de
1096 jours, Paul et Clémentine
produisent des céréales pour faire du
pain au levain, mais cultivent aussi
des légumes divers et des légumes
d’été, des fleurs coupées décalées et
des plants (sur la comète !). Leur
vaste verger de pommes à cidre leur
promet encore de belles récoltes.
Découvrez une ferme bien classée
au CAC 47 de la biscotte ! 

L’atelier Ras l’bol

Le KB
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Samedi 12 avril 10h Rostrenen EBECOB Entreprise à but d’emploi

15h Glomel La ferme de la Cocadrille Maraîchage

Dimanche 13 avril 15h St-Gilles-Pligeaux Le jardin de Crec’h Macouz Maraîchage

Lundi 14 avril 10h St-Nicolas-du-Pélem Station expérimentale de Crécom Elevage

15h Trémargat Les moutons de Kernon Elevage

Mardi 15 avril 10h Rostrenen L’atelier Kiwano Artiste en céramique

14h & 15h30 Mellionnec L’atelier Ras l’bol Artiste en Tournage sur bois

Mercredi 16 avril 10h Rostrenen Le KB Pâtisserie - Boulangerie

15h Maël-Carhaix La ferme de David Elevage

Jeudi 17 avril 10h Gouarec L’atelier Salamandre Artiste Sérigraphie

15h Lanrivain Syndicat Mixte de Kerné Uhel Usine de production d’eau

Vendredi 18 avril 10h Bon Repos sur Blavet Les métalleuses en fusion Artiste Sculptrice Bijoutière

14h & 15h30 Canihuel L’atelier Kin’noTé Création textile

Samedi 19 avril 10h Plouguernével Caserne des pompiers Centre de secours

15h Lescouët-Gouarec La ferme Mamm Douar Elevage

Tourisme Kreiz Breizh

Programme complet
À retrouver également dans le dépliant Découverte & Savoir-Faire

Tarif : 3€/pers. Gratuit/-12ans. Réservation obligatoire : 02 96 29 02 72 - Billetterie en ligne : www.tourismekreizbreizh.bzh
 


